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Falscher Has
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e mit glacierten Méhren

fiir ca. 4 Personen:

Hackfleisch und Mashren
Semmelbrb‘sel

Eier
Knoblauchzehe
Zwiebeln, mittelgroB
Speck

Senf

petersilie

o]

Butter
Gem(jszbrt’jhe

Sahne
Zucker, Salz und pfeffer




Zubereitung:
e
zwei Zwiebeln schalen und sehr fein hacken. Speck fein
hen, trocken schiitteln und fein hacken. Vier

n und schdlen.

Knoblauch und
wiirfeln. petersilie wasc

Eier hart kochen, abkiihlen lasse
lauch, Zwiebel, Speck,

Semmelbr'b'seln, einem Ei, Knob
lie in eine schiissel geben. mit Salz und pfeffer wiir-
|fte der Masse aus-

Die Hd
nderen Halfte bedecken.
driicken und dabei

Hackfleisch mit
senf und Petersi
zenund zu einer g
breiten, darauf die Eier legen un
Die Masse mit feuchten Hénden g
gut zu einem Bratenstick verschliefen.

d mit der a
|Gtten, etwas an

Den .Falschen Hasen" in heiBem &I rundherum gut anbraten aus der
pfanne nehmen und im vorgeheizten Ofen bei 180 oc Ober-/Unter-
hitze, je nach GroBe, 30 - 40 Minuten garen. Den Bratensatz in der
pfanne mit Briihe abléschen. etwas einkochen |assen und zum Schluss

mit Sahne verfeinern.
n. Die Zwiebel schdlen

d klein schneide

Zwiebelwiirfel in einem Topf in Butter
n. Mghren dazugeben, mit wenig Wasser auffiillen (so
deckt ist) und bissfest garen. i |z und Zu-
anrichten. Dazu passe i

Karotten schdlen, vierteln un
irfel schneiden. Die

angehen lasse
dass al
cker wii
spdtzle sehr gut.

les gerade be
rzen. Alles zusammen

Guten Appetit!
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