Osterkiiche

Zutaten fir ca. 4 Personen:

1 kg Kartoffeln, fesfkochend

1009 Gemijsazwiebel, frisch
125 ml Gemiisebriihe

50 ml Essig

20 ml Rapsd|

150 g Salatgurke

259 Schnittlauch
Salz und weiler pfeffer
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Guten Appetit!
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PAUL RIEB
STIFTUNG FEK






