Deli
likatessen aus regionalen Wadldern

Pilzcremesuppé

Zutaten fir ca. 4 Pe

2809
400 ml
=
50 ml
1 Bund

rsonen:

nons oder gemischte Pilze

e

Champig
Gemijsabru’he
pflanzenmargarine
fettarme Milch

frische pPetersilie

Salz und weiler pfeffer
(frisch gemahlen)



Zubereitung:
=
ze putzen und grob wiirfeln.

f in der pflanzencreme an-

Die Zwiebel schdlen und wiirfeln. Pil
mit anschwitzen lassen.

Zwiebelwiirfel in cinem grofen Top
braten, dann die Pilze hinzufiigen und
und alles fir 20
Die Suppe etwas
emig piirieren.

owie Milch hinzufiigen
Hitze kécheln lassen.
Piirierstab fein cr

Danach die Briihe s
Minuten auf kleiner

abkiihlen lassen. Mit dem

ahlenem weilen pfeffer und

Zum Schluss mit Salz, frisch gem
der Zitrone wiirzen.

ocknen, fein hacken und in die Suppe 9¢€-

petersilie waschen, tr
Baguette reichen.

ben. Dazu kénnen Sie

Guten Appetit!
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