! Deli
ot katessen aus regionalen Waldern

Zutaten fir ca. 4 Pe
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je100g
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3

1 Bund
1

50 g
800 ml
1009

rsonen:

Champighons

steinpilze, pfifferlinge
Rundkornreis
Schalotten

Petersilie
Knoblauchzehe

Butter

H'Lihner'br‘(jhe klar

Grana Padano - Hartkdse
Olivendl zum Anbraten
Muskat
Salz und f

risch gemahlener pfeffer



Zubereitung:

nd Knoblauch schdlen und sehr fein schneiden.
Jauch in etwas Butter andins-

2/3 der Schalotten und den Knob
ten. Den Reis dazugeben und mit einem Teil der Hiihnerbriihe

ablgschen. Unter standigem Rihren ca. 30 Minuten vorsichtig
kgcheln lassen. Nach und nach die restliche Briihe zugieBen.

Schalotten u

nd die restliche

Herd nehmen U
riihren.

nd den Topf vom
artkdse vorsichtig unter

AnschlieBe
den geriebenen H

Butter und
n. In etwas Olivenal die

cheiben schneide
d die Pilze dazugeben

nundin S
witzen un

Schalotten ansch
uten diinsten.

Pilze putze
restlichen
und ca. 3 Min
dem Risotto vermengen und beim Servieren mit

Die Pilze mif
ter Petersilie garnieren.

frisch gehack
Guten Appetit!
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