Vegetarische Gerichte

Auberginen-F

ca. 4 Personen:

Zutaten fir

1kg Auberginen

3 Zwiebeln

3 Tomafen, groB
20 g Ingwer, frisch

3 Knoblauchzehen
1Bd. Petersilie, glatt

100 ml pflanzend!
Thymian, Salz und Pfeffer
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Guten Appetit!
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