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weife Bohnen

Tomaten
Basilikum, frisch

groRe Gemiisezwiebe

Kapern
Olivend!

Essig (Wein- oder Ki
Salz und pfeffer

a. 4 Personen:

Zutaten fiir ca. 2 22—

|, frisch

réuteressig)
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Zubereitung:
n, mit kaltem Wasser abwaschen und

Sieb gebe
en lassen.

Bohnen in ein
ein wenig abtropf

anschlieBend
hélen, halbieren (oder vierteln, je nach Grofe) und
heiben schneiden.

n den Tomaten entfernen und die Tomaten

hacken.

Zwiebel s¢
in diinne S¢
Stielansdtze VO
fein wiirfeln. Basilikum

streifen, Toma’renwijr‘fel, Basilikum und

Bohnen, Zwiebel
Kapern vermischen.
0!, Salz und pfeffer verriihren

chdlchen Essig,
durchziehen lassen.

In einem S
lat geben. Ein wenig

und zum Sa

Als Beilage passt Ciabatta oder Baguette.

Guten Appetit!
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