Vegetarische Gerichte
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Tomaten- BroT-SaIat

Zutaten fir ca. 4 Personen:

1/2 Krdu'rer'—Ciabaﬁa
(ca. 150 )]
1/2 Knoblauchzehe
250 g Tomaten
1 Stiel Basilikum, frisch
1 Pck. Mini-Mozzarella—KugeIn
4 EL Olivendl
1EL Balsamicoessig,
Zucker, Salz un

bianco
d Pfeffer




Rezeptbild:
ptbild: @ Olga Nayashkova — www.shutterstock.
; .com

Zubereitung:
rfeln. Knoblauchzehe

5 cm groB wi
Scheiben schneiden.

Krdufer‘-Ciaba’r‘ra ca. 1,
feine

schdlen und die Hdlfte in sehr
Ein Backblech mit 2 EL Olivend! betrdufeln, Knoblauch da-
riiber streuen und BroTwUrfel darauf verteilen.

Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C (Umluft il
2. Schiene von obenca. 8 - 10 Minuten rosten.

80 °C) auf der

nd grob wiirfeln.

en, vierteln, entkernen u
abtropfen

Tomaten wasch

Rasilikum grob hacken. Mini—MozzarelIa—Kugeln
lassen.

Balsamico bianco, 1 - 2 EL Wasser, 2 EL Olivendl, 1 Prise
Zucker, Salz und pfeffer verrihren.

silikum und Brotwiirfel mit der

ten, Ba
rt servieren.

Mozzarella, Toma
ngen und sofo

Vinaigrette verme

Guten Appetit!
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