Kulinarisches Ldnderspiel

Zutaten

groBe Zwiebel
Gouda (gerieben)
siife Sahne
Briihe
Butter
Mehl
pPetersilie
Muskat

Salz und Pfeffer, weiB (frisch gemahlen)



Zubereitung:
e =
Das Gemise waschen und in Wiirfel schneiden. In einem gro-

das Gemuse darin golden

Ren Topf etwas Butter z
andiinsten.

erlassen und

schwitze vorbereifen: Butter zerlassen, Mehl
kalter Briihe aufgiefen und glatt riihren. Nun
dem Gemiise noch einmal aufkochen und in

ssen.

Dazu eine Mehl
dazugeben, mit
alles zusammen mit
ca. 25 Minuten fertig garenla
Mit dem Piirierstab fein piirieren, anschlieBend die Sahne und

heifen Suppe schmelzen

den Kase unterriihren und in der noch
Jassen. Mit Muskat, Salz und pfeffer abschmecken.

en und iber die Suppe geben:

Die petersilie fein hack

Guten Appetit!
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