Kulinarisches Ldnderspiel

Tiirkischer Toma'rensala‘r

Zutaten fir ca. 4 Personen:

500g Tomaten
250 g Gurken =
1009 Zwiebeln
1 Peperoni oder
griine Spi’rzpaprika

1 Bund glatte petersilie oder
Schni‘rﬂauch
1 Zifrone (davon der Saft)
25 ml pflanzend!
(frisch gemahlen)

Salz und pfeffer
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Guten Appetit!
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