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Zutaten fur ca. 4 Personen:

Tagl iatelle-Nester
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600 g
16 Falafelbc‘illchen (K

200¢g Hiinnerbrust
2 Mgchren
1 rote Paprika
100 g grine Bohnen/Zuckerscho‘ren
1759 Bambussprossen
1 Chi lischote
200 ml Kokosmilch
TL rotfe Currypaste
&1 zum Anbraten
Salz und Pfeffer
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