<
)
p
<
S
L)
o
™
p
o
>
)
=
<
)
n
\%]
w

Zutaten fir ca. 4 Perso

5009 J agdwurst

5009 Paniermehl
0,2l Ketchup
051 Wasser

150 g Buffer
2 TL Zucker
2 EL Tomafenmar‘k

nen:

2 groBe Eier

1 Zwiebel

Mehl

Salz, Pfeffer und Paprika (stiB)



Rezepthild (Sery
{Servierbeispiel): © st-fotograf — www.shutt
.shutterstock.com

Zubereitung:
et e ——

n und bei mittlerer Hitze in Butter glasig
schwitze hinzufiigen und krdftig

Die Zwiebeln wiirfel
d Wasser hinzufigen.

diinsten. Mehl fiir die Mehl
riihren. Ketchup, Tomatenmark un

Mit Zucker und Salz abschmecken.

Jagdwurst in groBe Scheiben s¢
Eier mit Salz. pfeffer und paprikapulver Ve
Die Scheiben in Mehl, danach in der aufgeschlagen

und zum Schluss in paniermehl wen

hneiden. AnsahlieBend die

rrihren.
en Eimasse

den.

n und die panierten Jagdwurst-

ter in eine Pfanne gebe

But
scheiben goldbraun anbraten.
Die Jdgerschni‘rzel zusammen mit Nudeln oder pommes und
der ,,Feuerwehrsafie“ servieren.
Guten Appefit!
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PAUL RIE
STIFI_UNGBECK




