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4009 Sellerie
> A‘pfel,sduer‘“Ch

2 Zwiebeln
309 Butter
200 ml Apfelwein
400 ml Gemiisebrihe
200 ml Sahne

Zucker
Salz und Pfeffer




Rezepthild (S
o
{Servierbeispiel): € nesavinov — www.shutterst
A erstock.com

Zubereitung:

s T
entkernen

des infeine Wiirfel

tellen.

einlage einen halben Apfel

d 100 g Sellerie schélen. Bei
15 g Butter beiseite S

Fiir die Suppen
(mit Schalel) un
schneiden und mif ca.

e Zwiebeln, den restl
d entkernen. Alles in

ichen Sellerie und die

Fiir die Suppe di
Wiirfel schneiden.

Apfel schdlen un
ter glasig diinsten, Sellerie- und Apfel-
el . Apfelwein

wiirfel mit in den Topf gebenu
und Gemiisebriihe d fiir ca. 30 Minuten kocheln

lassen.
Sahne zugeben, alles fein piirieren und mit

AnschlieBend die
pfeffer abschmecken.

Zucker, Salz und
Die selleriewiirfel fiir die Suppeneinlage in Butter an-
schwitzen und abschlieBend die Apfelwijrfel darin mit durch-

schwenken.

Guten Appetit!
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