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Zutaten

1,5 kg
1

2

50 g
200 ml
1kg
25 ml
1EL
1TL
1EL

fiir ca. 4 Personen:

Kartoffeln
kleine Zwiebel
Eier

Mehl
pflanzend!

Apfel
Saft einer halben Zitrone

brauner Rohrzucker
Zimt

weiler Zucker

Salz und pfeffer




Zubereitung:

ReibedaTschi:

Kartoffeln schdle
Eier aufschlagen und gut verri

wiirfeln und mit dem Ei zur Kartof
bestduben, bis die gesamte Masse
pfeffern und alles gut vermengen.
dtellergroBien Scheiben
warmstellen.

er groben Reibe schaben. Die
hren. Die Zwiebel schdlen, fein
felmasse geben Mit Mehl
bedeckf ist. Salzen, wenig

n und auf ein

formen, in

teig zu han

Den Reibkuchen
ken und diese dann

O kross ausbac
Apfelmus:
n. Mit Zi’rronensaf’r

fein wiirfel
h kochen und je nach

chen, schdlen und

Apfel was
und Rohrzucker bei maBiger Hitze weic
Geschmack piirieren.
t Zimt und Zucker be-

em Servieren mi

Reibekuchen vor d
mus anrichten.

streuen und mit dem Apfel

Guten Appetit!

o

PAUL RIE
i LRt






