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Obatzter

fiir ca. 4 Personen:

2509 Camembert, 45% Fetti. Tr. /_\

209 Lauchzwiebeln
759 Butter
1509 Frischkdse
1 Bund schnittlauch
259 Radieschen
4 Stk. Laugenbrezeln

Paprika, Salz und pfeffer
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Den Camembert mit einer
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Dazu Laugenbrezeln reichen.

Guten Appetit!
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