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Hackfle

Zutaten fur ca. 4

1 kg
400 ¢
3009

130 ml
3EL
2509
300 ml

isch-FeTa-KarTof

Personen:

Kartoffeln

gemischtes Hackfleisch =
Feta-Kdse

Sahne
Sahne—SChmeIzkdsezub
Schmand
Gemi.isebr'i.ihe
Olivend!
Thymian, Maj
Salz und frisc

ereifung

oran, Rosmarin
h gemahlener pfeffer



Zubereitung:
- =
alzwasser vor-

ten noch
usgefet-

Minuten inS
hrecken. Am bes
en und in eine @

ffeln mit Schale ca. 20
kochen und anschlieﬁend kurz absc
lauwarm schilen, in Scheiben schneid

tete Auflaufform geben.

Die Karto

hmit 1 TL Salz in etwas Olivend! braun anbra-
iihe abléschen und Sahne, Sahne—Schmelzktise
und Schmand unterriihren, bis eine sdmige Sofe entsteht. Bei
Bedarf kann noch etwas Wasser zugegeben werden. Gut mit
pfeffer, Thymian, etwas Majoran und Rosmarin wiirzen und

noch einmal kurz aufkochen lassen.

Das Hackfleisc
ten. Mit der Br

gieBen. Den Feta grob

offelscheiben
teilen.

r die Kart
Big auf die Form ver

chmd

Minuten bei 200 °C
bis die Oberflache

Die Sofe iibe

zerkleinern und glei
fiir etwa 15 Ober- und Unter-
goldbraun wird.

Den Auflauf
geben,

hitze in den Ofen

Guten Appefit!

PAUL RIEBECK

STIFTUNG




